
2023 年 11 月 18 日

「ブルーベリー剪定講習会」開催のご案内

Slf 農業グループ

私達 slf 農業グループは、柏市の農業が人手不足などにより継続困難になっていくのを、

少しでも維持できるよう農業に興味がある方を募り、様々な人や作物との新しい出会いを楽

しみながら、農業・農地維持の手助けを行う活動を行っています。

このたび、果樹の専門家で、NHK の趣味の園芸にも出演されておられ

る千葉大学の三輪正幸先生を講師にお招きし、講習会を企画しました。

剪定は、樹を充実し健康を保ち、毎年美味しいブルーベリーを実らせ

るため、最も大事な作業です。

丁度、剪定の中心になる冬剪定の時期になりました。この機会に、正し

い剪定の基礎を学んでお役立て下さい。

なお、この座学で学んだ知識を、実際に使える剪定技術として習得し

て頂くため、一週間後の２月４日に、ブルーベリー園で「実技講習」を

開催しますので、こちらも併せてご参加下さい。（裏面 ）

記

開催要領「ブルーベリー剪定講習会」

1)開催日時：2024 年 1 月 28 日（日曜） 9時 30 分～12 時

2） 開催場所：ラコルタ柏 5階 多目的室

3) 募集人員：30 名 (先着順）

4) 参加費： 500 円

5) 申込方法：2024 年 1 月 20 日までに、電子メールにてお申込み下さい。

記入事項：件名；20240128_BB 剪定講習会参加申込み

本文；郵便番号・住所、氏名、電話番号

6) 問合せ先：slf 農業グループ 市丸 電話：090-4833-6716

プログラム

9:30～9:40 「開催にあたって」;

9：40～11：00 「ブルーベリー栽培概要、剪定のポイント」 千葉大学 三輪先生

11：00～11：45 「①２月 4日開催 剪定技術講習会の概要説明と申込み

②ブルーベリーチームの活動参加のお誘い

③アンケート記入、質疑応答など

2023 年 11 月 18 日
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「ブルーベリー剪定実技講習会」開催のご案内

Slf 農業グループ

１月 28 日のブルーベリー剪定講習会に続き、ブルーベリー園で剪定の実技講習会を開催

致します。ご指導は、同講習会と同じく、千葉大 三輪先生にお願いしました。

剪定は、樹を健康に保ち、毎年美味しいブルーベリーを実らせるため、最も大事な作業で

す。

この機会に、座学で学んだ剪定の知識を、実技講習を通じ、ご自分の技術として習得しお役

立て下さい。

なお、三輪先生の実技講習の後、参加者個々人に「実習樹」を選んでもらい、ご自分で剪定して

頂きます。その後、「実習樹」が実る時期（6月～８月の 10日間程/品種）に個別にお知らせします

ので、ご来園頂き、摘み取りを行い、剪定の結果を検証できるように致します。

記

開催要領

1)開催日時：2024 年 2 月 4 日（日曜） 9時 30 分～15 時

2）開催場所：柏市布瀬「ブルーベリーの丘」（手賀川 浅間橋の柏側）

3）募集人員： 30 名

4）参加費： 2,000 円

5）申込方法：2023 年 2 月 13 日までに、電子メールにてお申込み下さい。

Email: agri21.slf@gmail.com

記入事項：件名；BB 剪定実技講習会参加申込み

本文；氏名、郵便番号・住所、電話番号

問合せ先： slf 農業グループ 市丸 電話：090-4833-6716

プログラム
①受付 9:30-10:00 受付・身支度。
②開会 10：00-10：15 開会挨拶（SLF 中谷代表理事・市丸）

参加者全員自己紹介（参加の動機、剪定経験など）
③講習 10：20-12：00 「三輪先生」圃場にて、剪定実技講習
④昼食 12：00-13：00 懇親を兼ねた昼食（※1）:参加者、三輪先生、スタッフ
⑤復習 13：00-14：30 希望者は自主復習（ブルーベリーチームメンバーがアシスト）
⑥閉会 14：30-15：00 今後の予定説明、参加者の感想発表など （15：00～流れ解散）

（※1：昼食は現地で、ローズマリー・ニンニクたっぷりのトスカーナ風ポテトフライを作る予定です。

また、自家栽培のハーブ「ローゼルなど」を使ったハーブ茶をご用意します。（疲労回復、アンチエイジングに効果)

雨天の場合は 18 日に順延します8（6月 2～８月）

ブルーベリーの丘では昨年より、東葛地区を拠点にハーブ栽培教室を主宰するハーブ栽培家”みつ氏”

を中心に、ブルーベリー畑脇のスペースを利用して、ハーブガーデン作りにトライしています！

「ハーブのある暮らしは心地良い」をテーマに、現地を訪問した方に癒しを感じて頂けるハーブガー

デン作りと、葉や花や実を収穫してハーブティーやジャム作りを一緒に楽しめる場を目指しています。


